AHUAUTLE Hueva pe Mosco
DEL LAGO DE TEXCOCO
Tormmas e ammammery - $ 279

SALSA DE JITOMATE 2PZ
SABOI UNICOOD Y DELICIONO

CORUNDAS (MICHOACAN)
Maz cox Cexza cox CARNE DE
PLUERCO EN SALSA DE JIIOMAIE 317
PIATII.O TIFICO DE PATZCUARD $ 219

HUAUZONTLES (vies atrs)

EL CONSENTIDO ¥ MAS VENTHDO

TORITTAS REILENAS CON QUESD OANACA
EN CALDILLO DE JITOMATE

PASILLA O MOLE POBLANO 2z, 9210
TAQUIOS DE 1L.AS CHINAMPAS, DE
HUAHUZONTLE, HONGOS Y $169
FLOR DE CALABAZA 3 1758,

Crema pE Huavzoniie vexica $105

SoprA DE ELOTE TLALOC

(IXTACALCO)

Sora pE F1oTE, HonGos, Erazome

Y FL.or DE CarLaBaza $ 110
CRrREMA DE CUITLACOCHE
(TEOTIHUACAN) 5
CREMA DE TIONGOS DI MATZ NEGRO

MUY AZTECA 5110

TLACOYOS vk 1.4 MercHD
TRADICIONAIES ARREGLADOS
EN SALSA VERDE 2 P7

S98

HAMBURGUESAS

180G. DE CARNE EX0OTICA!

COCODRILO (a mas Vendida!
VENADO

CORDERO

JABALI

BurALO

CHAPULINES Y RES

$179
$169
$169
5169
$169
5169

Verdadera Experiencia Gastrondmica

9 AV, LA PAZ 1887 AV. GUADALUPE 194

COL. AMERICANA FRENTE HOTEL RIU

—W o\ -
©
/
.

PREHISPANICOS

GASTRONOMIA

Verdadera Experiencia Gastrondmica!

Restaurante del chef
Internacional Jorge Orozco

Nombrade por ol Gobierno [ odoml u B conscjo f
ol promocion culinana turistica do Mixieo como: 8

UErobngckor e b cocineg Lradicaonagl o { -
Prehispdnica e Mésinn — :
Platillos elaborados bajo la b
supervision de; - =

e Soige G 5

Usted esta viendao la
carta mas amplia de
cocina Prehispanica
que existe en México.



CHAPULINES (OAXACA Y PUFBLA)

$ 269
QuEsaDiLLAs DE CHAPULINES,  $ 145
CON EPAZOTE Y GUACAMOLE 3pZ :
MoLCAIEIE Aznca pe Guacavon: 169 5
CON TOQUE DE CHAPULINES

CAZUFLITA DE CHAPULINES
CoN CEROLLITA Y Ol ANTRO

SOPECTIOS DE CHAPULINES 492 § 159
SALTAMONTES (0axaca)
CAZUELITA DE SALIAMONTES $ 269

ACOMBANADOS DE GUACAMOILE
(QUESADILLAS CON GUACAMOLE 3pZ2 159
MOoLCAIETE AZTECA DE GUACAMOLE

CON TOQUE DE SAITAMONTES $ 169
ESCAMOLES (1iaico)
CazUELIA DE ESCAMOLES $ 205

CON CILANTRO Y CEROLLITA
SOPECTTOS DEESCAMOLES 3,2 § 179
(QUESADILLAS CON EPAZOTE 3PZ 4 169

(GUSANOS DE MAGUEY (HIDALGO)
CAzUELITA DE (GUSANOS CON $ 289 =, .
GUARNICION DE GUACAMOLE -
QuisapiLLAS CON GUACAMOLE 3rz 169
MolCAIETE AZTECA DE GUACAMOLE
CON TOQUE DE (GUSANOS $ 179

CH]NI(,UIth (DALGO)

Givs o 1 Macy Riosos
CazueLina pE CHINICUILES
CON GUARNICION DF GUACAMOIE
QUESADILILAS CON GUACAMOLE 3rZ 159
MOLCATETE AZTECA DE GUACAMOLE
CON TOQUE DE CHINICUILES 4 169

$ 279

COCOPACHE (sscansssjos Viracruz ) #=—
CAZUELITA DE COUCOPACHES $ 279
CON GUARNICION DE GUACAMOLE
QUESADILLAS CON GUACAMOLE 3PZ 169
MoOLCAJETE AZTECA DE GUACAMOLE
CON TOQUE DE COCDPACHES $ 169

"

ACOCILES (Morr1.08)

CAZUELITA DE ACOCHLES CON

CILANTRO Y CFBOIT A PicapA. O 249
QUESADILLAS DE ACOCTIES — § 145
CON GUACAMOLE 3 PZ

SOPECTTOS DEACOCTLES 31z § 139
J UMILES (taxco)

CAZUELITA DE JUMILES CON S 259
CILANTRO Y CEBOLLA PICADA
(QUESADILI AS DE UMILES $ 159

CON GUACAMOLE 3pZ
MOLCAIELE DE GUACAMOLE
Y MIGAS DE CHICHARRON

HorviGA CHICATANA
{LL']:RRER()J
CAZUELITA DE HORMIGA CON $ 259

CILANTRO % CEBROLLA PICADA

(QUESADILLAS DE HORMIGAS $ 159

CON GUACAMOLE 317

MOILCAIETE DE GUACAMDI E $ 159

Y MIGAS DE CHICHARRON

ESCORPION

| ESCORPION [ORADITO $215

+ ST ok Mrezcal o' TEouLa

Taco pE Escoreon Marinano $ 215

CON SALSA A LA MEXKCANA

+ sHoT bE MEzcaL o Teouia
QUESADILLAS 3P7zs

FLor v CaLasaza o Eeacone $ 105

Honcos coN EpazoTe $ 105

CUITLACOCHE GUISADO $ 105

HUAUZDNILE CON QUESO $ 105

QUELITE DE HUAUZONTI F $ 105

CON Ql TES()

CAZUELITA DE CU[TLA(,OLHE
CUIMTLACOCHE CON TIRAS DE QUESO

FRESCO EN CAZUELA DE BARRO
$ 169 EI

CECINA DE YECAPIXTLA

(AUTENTICS CROPYA DEL PUEELO DE VRCAPIXTLA BN ORI OS)

ASADA ALNATURALCON  § 210
GuacaMoLE CEBOLLITAS Y NOPAL ASADO !@_
EncCHILADA $ 195 B ‘\ 2
Criracavor F CEROLIITAS ¥ NOPATL ASa00

BuraLo

H‘.\' SATISA DE CHILE PASTIT A
CON PAPITAS CAMBRAY 250G,

$279

VENADO (CIERVO ROJO)

CARNE DE VENADO EN
SALSA DE CHILE GUAJILLO

JABALI

Fx Fasras: CEBOLLTIAS,
Morron ¥ GUACAMOLE

Fx sarsa nE CHE CHIPOTILE
vy CHAPULINES

$ 279
$ 29

COCODRILO (vvcarin)
ADORO
SALSA PASILLA

$ 295
$ 295

CORDERO

ARRACHERA DE CORDERO $279
CON CEBOLLITA CAMBRAY Y
GuACAMOLE




